
Marmorkuchen 
 
Zutaten: 
 
250 g Margarine 
250 g Zucker 
4 Eier 
1 Päckchen Backpulver 
500 g Mehl 
¼ l Milch 
2-3 Esslöffel Kakao 
2-3 Esslöffel Milch 
1 Päckchen Vanillin-Zucker 
 
Verarbeitung: 
 
Schritt 1: 
Margarine, Zucker, Eier gut miteinander verrühren. Danach Mehr und Backpulver Löffelweise 
und ¼ l Milch zwischendurch nach Bedarf unterrühren. ½ Teig in eine gefettete Form geben. 
 
Schritt 2: 
Zum restlichen Teig noch den Kakao, die Milch und bei Bedarf Vanillin-Zucker zugeben und gut 
verrühren. Den restlichen Teig in die Backform zugeben und den Teig so miteinander vermischen, 
dass ein Muster entsteht. 
 
Backen: 
Teig bei 200°C etwa 40-50 Minuten backen. 
 
 

 


